SCh”itte international im Beruf

Deutsch fiir Kellnerinnen und Kellner

1 Im Restaurant. Ordnen Sie die Worter zu. Arbeiten Sie auch mit dem Worterbuch.

die Tischdecke, -n < der flache Teller, - < die Serviette, -n < das Fischbesteck, -e
der Zahnstocher, - + der Essig / das Ol + die Speisekarte, -n + das Ketchup, -s

der Zucker < der Brotkorb, e « der Salzstreuer / Pfefferstreuer, - -

das Weinglas, er < das Wasserglas, er -« der Suppenteller, - < das Messer, -
die Gabel, -n -+ der Loffel, - - das Bierglas, =er < die Tasse, -n < die Untertasse, -n
die Garderobe, -n < der Aschenbecher, - + der Schirmstdnder, - < die Tageskarte, -n

der Dessertloffel, -

Kellnerin / Kellner — Seite 1 von 6
Schritte international im Beruf © 2007 Hueber Verlag, lllustration: Gisela Specht



SCh”itte international im Beruf '
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2 Als Kellnerin/Kellner arbeiten
a Was passt zusammen? Ordnen Sie die Sdtze 1-10 zu.

den Gast/die Giste begriilen und ihnen einen Tisch anbieten

I:I dem Gast/den Gisten die Jacken / die Mintel abnehmen

I:I dem Gast/den Gésten die Speisekarte geben / ein Gericht empfehlen
I:I dem Gast/den Gésten ein Gericht erkldren

I:I die Bestellung aufnehmen

I:I die Getrdnke bringen und einschenken

I:I das Essen servieren

I:I den Gast/die Gaste fragen: Schmeckt das Essen? / Hat das Essen geschmeckt?
I:I den Tisch abrdumen

I:I die Rechnung bringen und abkassieren

I:I sich bedanken und verabschieden

So, Ihr Huhn. Vorsicht, der Teller ist heif3! Und der Fisch fiir Sie. Guten Appetit!
Zahlen Sie zusammen oder getrennt? Zusammen? Das macht dann genau 27 Euro, bitte.

Sie haben schon gewdhlt? Was darf es denn sein?

B W N e

Das ist eine Spezialitdt aus Spanien. Eine Paella ist ein Reisgericht mit Meeresfriichten,
Hiihnerfleisch, Tomaten, Paprika und Knoblauch.

5 Guten Tag. Einen Tisch fiir zwei Personen? Haben Sie reserviert? Auf welchen Namen, bitte?

6 Kann ich den Teller schon mitnehmen?

7 Vielen Dank. Einen schonen Tag und auf Wiedersehen.

8 War es recht so?

9 Hier ist unsere Speisekarte. Als Tagesgericht kann Ihnen heute besonders unsere Paella empfehlen.
10 Darf ich Thre Jacke mit zu unserer Garderobe nehmen?

11 Einmal das Mineralwasser. Und ein Glas Weillwein. Zum Wohl!
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Deutsch fiir Kellnerinnen und Kellner

b Ergidnzen Sie das Gesprich.

A Guten Tag. Haben Sie einen Tisch reserviert? Ja? ?
e Auf den Namen Wagner. Ach wunderbar, direkt am Fenster. Vielen Dank.

A Darf ich Thnen ?

e Nein danke. Ich behalte meine Jacke lieber an.

A Wie Sie mochten.

(Sie bringen dem Gast die Speisekarte und empfehlen eine Moussaka.)

e Klingt interessant. Was ist das denn?

(Sie erkldren dem Gast das Gericht. Eine Moussaka ist ein Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen und Lammfleisch
und kommt aus Griechenland.)

® Ja, gut. Dann nehme ich die Moussaka und ein Glas Rotwein bitte.

(Sie bringen den Wein.)

A So,

(Sie bringen das Essen.)

(Sie fragen, ob es geschmeckt hat und raumen den Tisch ab.)

e [ch mochte dann zahlen, bitte.

(Sie bringen die Rechnung und kassieren ab.)

e Bitte. Stimmt so, der Rest ist fiir Sie.

(Sie bedanken sich und verabschieden sich.)

e Auf Wiedersehen.
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3 Gerichte und Getrdanke. Arbeiten Sie mit dem Worterbuch.

a Streichen Sie. Was schmeckt nicht ...?

stfd
bitter
scharf

sauer

Zucker, Vanilleeis, Obstsalat, Honig, Kartoffeln
Espresso, dunkle Schokolade, Bier, Bratwurst, Tee

Pfannkuchen, Pepperoni, Pfeffer, Senf, Sof3e

Essiggurke, Zitrone, Milch, Wiener Schnitzel, Rhabarberkuchen

b Ergidnzen Sie die passenden Adjektive. Was kann ... sein?

N/

/

schwarz

« fett - stark ¢ lieblich - rosé < mager < trocken

zah ¢ Kkoffeinfrei ¢ zart ¢ halbtrocken < schwach

« roh - hei} - rot
saftig < weild

¢ Welche typischen Gerichte oder Getranke gibt es in Ihrem Land?
Nennen Sie drei Spezialititen und erkliren Sie diese.
Die Redemittel unten helfen Ihnen. Arbeiten Sie auch mit dem Worterbuch.

Das ist ein Gericht aus ... (Name der Region).

Ein/Eine ... ist ein Fleisch-/Fisch-/Gemiisegericht / ein Auflauf mit ... / eine Sif3speise.

Man isst das Gericht kalt/warm < mit/ohne Sof3e / Kdse /... <+ als Vorspeise / Hauptspeise /
Nachspeise / Beilage /... .

Dazu passt am besten ein Glas Weiflwein/Rotwein/ ... .
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Losungen:
2a

den Gast/die Gdste begriilen und und sie zu ihrem Tisch fithren

dem Gast/den Gisten die Jacken / die Mintel abnehmen

dem Gast/den Gésten die Speisekarte geben / ein Gericht empfehlen

dem Gast/den Gésten ein Gericht erkldren

die Bestellung aufnehmen

die Getrdnke bringen und einschenken

das Essen servieren

den Gast/die Giste fragen: Schmeckt das Essen? / Hat das Essen geschmeckt?
den Tisch abrdumen

die Rechnung bringen und abkassieren

NI [ [=] B B[] 3] [ & [

sich bedanken und verabschieden

2b

Guten Tag. Haben Sie einen Tisch reserviert? Ja? Auf welchen Namen, bitte?

Auf den Namen Wagner. Ach wunderbar, direkt am Fenster. Vielen Dank.

Darf ich Thnen Ihre Jacke abnehmen?

Nein danke. Ich behalte meine Jacke lieber an.

Wie Sie mochten. Hier ist unsere Speisekarte. Als Tagesgericht kann ich Ihnen heute besonders unsere
Moussaka empfehlen.

m  Klingt interessant. Was ist das denn?

Das ist eine Spezialitit aus Griechenland. Eine Moussaka ist ein Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen und
Lammfleisch.

Ja, gut. Dann nehme ich die Moussaka und ein Glas Rotwein bitte.

Bitte sehr, Ihr Wein. Zum Wohl!

So, und hier kommt auch schon Ihr Essen. Guten Appetit!

War es recht so? / Hat es Ihnen geschmeckt? Das freut mich. Dann darf ich sicher auch Ihren Teller mitneh-
men, oder?

Ich mochte dann zahlen, bitte.

Gerne. Zahlen Sie bar oder mit Karte? Bar? Das macht dann ... .

Bitte. Stimmt so, der Rest ist fiir Sie.

Vielen Dank. / Ich bedanke mich und wiinsche Ihnen noch einen schonen Tag / einen schonen Abend. Auf
Wiedersehen.

®  Auf Wiedersehen.

¢ & o n * ¢ H o 1 o

¢ B o B
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3a
sifd Zucker, Vanilleeis, Obstsalat, Honig, Kartoffeln
bitter Espresso, dunkle Schokolade, Bier, Bratwurst, Tee
scharf Pfannkuctien, Pepperoni, Pfeffer, Senf, Sofie
sauer Essiggurke, Zitrone, Milch, Wie itzel, Rhabarberkuchen
3b
saftig  fort Wmm aebm koffeinfrec
trocken
zih mager schwarz
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