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UNITÀ 8
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1.
1. È a costo medio.
2. Caldo.
3. Sì.
4. 40 minuti.
5. Viene da Roma.

2.
1. Il Lazio (in giallo).
2. Gnocchi alla romana.
3. Il latte e il burro.
4. Sì, a 180 gradi.
5. Per 4 persone.

3.
1. Le alici, dette anche acciughe, sono la componente principale del piatto e sono dei pesci. 

In tedesco si chiamano “Sardellen”.
2. Sì, l’indivia (che è un’insalata; in tedesco si chiama “Endivien“).
3. Si può mangiare sia caldo sia freddo.

4.
1. Dolce festoso.
2. Il tiramisù.
3. Il mascarpone, le uova, il caffè, lo zucchero, il cacao.


